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Unsere Kiichenchefs vom Restaurant

"Der Engel"

mit Glnter Lehmann, dem Geschéftsfiihrer
der Alde Gott Winzer Schwarzwald eG



https://mailchi.mp/f6e94ad6e09e/7lrd2shrev-19022732?e=39c1ab69db

Unsere Kiuchenchefs vom

"Restaurant Fallert"

Liebes TONarten-Publikum,

Im vorletzten unserer flinfzehn retrospektiven Newsletter mochten wir

Ihnen gerne von den schonen und leckeren Abenden im Schauwerk 10

erzahlen.
Seit 2015 durften wir diesen musikalisch-kulinarischen Geniel3er-Abend

unter grol3er Mithilfe der Familien Adrian und Franz Schaufler

durchfuhren.

In den Jahren 2015 und 2016 konnten wir Gutbert Fallert vom

Restaurant Fallert im Hotel Talmihle und sein Team (Steffen Schwarz

und Sascha Appenzeller) fir die Menu-Zubereitung gewinnen. Als
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Tatjana Boguczs musikalische Nachtzugreise von Berlin nach Paris
programmatisch feststand, war Gutbert Fallert sofort ,auf den Zug”
aufgesprungen und variierte sein Menu nach den Haltestellen der Reise

im Nachtzug.

In den beiden Jahren darauf kamen Herbert Decker mit Christian
Mamber und Sous Chef Daniel Pfizenmaier sowie seiner Familie aus der
Restaurantktiche des Hotels Der Engel mit ihren hervorragenden

Speisen ins Schauwerk.

Die Vorbereitung, beginnend mit dem Tische-Stellen, dem
Eindecken sowie dem Kochen in der Engel-Kiiche und dem wundervollen
Anrichten auf den Tellern in der Kliche des Schauwerks, ist eine grol3e

Teamleistung.

So wechselten sich diese beiden vorziglichen Klichenchefs beim
TONgenielRer-Abend des Musikfestivals TONarten ab.

Was dabei niemals fehlen darf: Sekt und Weine aus der Alde Gott

Winzergenossenschatft. Jedes Jahr meisterhaft vorgestellt und

ausgeschenkt von Glunter Lehmann und seiner Vroni.

Der Abend beginnt vorziglich mit einem Glas Sekt auf der — von Monika
Schaufler — liebevoll dekorierten Terrasse. Danach geht es in den — meist
von der Hitze des Tages — aufgeladenen Saal im Obergeschol3 des
Schauwerks. Nach begeistertem Applaus werden dann unten

die leckersten Speisen serviert, deren Duft einem

einen Gaumenschmaus der besonderen Art verraten.

Wir hoffen, auch zu dieser exklusiven Gestaltung eines TONarten
Abends wieder zuriickkehren zu kdnnen und moéchten

allen Beteiligten unseren herzlichen Dank aussprechen.
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Claudia Vygen (Management und Organisation)

Gregor Dierck (Kunstlerische Leitung)

Unsere Kiuchenchefs vom "Restaurant Fallert"
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Unsere Kichenchefs vom Restaurant

"Der Engel"




Gunter und Veronika Lehmann
(Alde Gott Winzer Schwarzwald eG)
mit Claudia Vygen




Christine und Christian Mamber (Restaurant "Der Engel”)




Unsere Kuchenchefs vom "Restaurant Fallert" mit Blick ins
Schauwerk 10

Fotos: Claudia Vygen

In unregelméfigen Abstéanden informieren wir Sie mit einem Newsletter Uber unsere Neuigkeiten und Veranstaltungen. Ihre
personlichen Daten (Name und Email-Adresse) verwenden wir ausschlief3lich fur den Versand dieses Newsletters.

Auch nach dem Inkrafttreten der neuen EU-Datenschutz-Grundverordnung méchten wir Sie gerne ber unsere Aktivitaten auf
dem Laufenden halten.

Wenn Sie unseren Newsletter wie bisher erhalten mochten, brauchen Sie nichts weiter unternehmen.

Wenn Sie unseren Newsletter nicht weiter erhalten mochten, klicken Sie bitte am Ende dieser Mail auf "Hier kénnen Sie

den Newsletter abbestellen”. Wir werden lhre Daten dann aus unserem Verteiler [dschen und keine Informationen mehr an Sie

versenden.

Jetzt Freund von TONarten werden
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